
Circuit personnel
PARCOURS DANS UN ÉTABLISSEMENT

Arrivée du 
manager 
sur site

Lavage des mains 
au lave-mains le plus 

proche

Organisation 
de la salle et 
de la cuisine 

- 
Vérification
des stocks
de produits
d’hygiène 

et équipements

Arrivée 
du 

Personnel

Si plusieurs employés, 
échelonner dans le temps leur 

arrivée sur site pour éviter 
l’affluence dans les vestiaires

1m

Respect de la distanciation 
sociale entre 

collaborateurs

Prendre 
le chemin 

des vestiaires

Changement
 de tenue

Prendre le chemin 
d’accès 

à la zone de travail 
réservé au personnel en tenue

Zone 
de travail

1 personne 
à la fois

Le manager 
vérifie la bonne 

execution du 
nettoyage
avant la

fermeture

Mettre le linge sale
 dans un sac fermé

jusqu’au nettoyage.
Jeter le masque dans
une poubelle fermée

Vestiaire

1 personne 
à la fois

Lavage des mains 
+ nettoyage et désinfection 
du plan de travail, des surfaces
en contact avec les mains
et des ustensiles en contact 
avec les aliments

Gestes 
barrières

Gestes 
barrières

1 personne 
à la fois

Si plusieurs employés,
 chacun son 
équipement 

et son espace

+
Toutes 
les 30 min

Pause échelonnée 
pour le personnel.

Les tables doivent être 
nettoyées après 

chaque utilisation.

1m

Espacer les tables 
pour garder les distances.

Gestes 
barrières

1m

Chambre froide
1 personne 
à la fois

1 personne 
à la fois

Plat prêt

1m

Zone de 
récupération
sans contact

Service

au client en

respectant 

la distanciation

et le port 

du masque
Fin 

de service

CIRCUIT
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