


CHEESECAKE PHILADELPHIA MILKA

INGREDIENTES %

| |

*150 GR DE GALLETAS DIGESTIVE

*75 GR DE CHOCOLATE MILKA'

400 GR DE PHILADELPHIA

*1S0BRE DE CUAJADA ROYAL |

- 50 GR DE MANTEQUILLA

250 ML NATA-PARA MONTAR'

*325 ML DE LECHE ENTERA

- 175 GR DE AZUCAR

5 Dejar que se entfrie

:DECETAS pELICIOSAS!

Al

ELABORACION ik

Forrar el luu lo de un molde desmontable con papel de hornear,

Triturar Iak galletas Digestive hasta convartirias en polvo) Fundir la mantequilla y
mezclar cpn la galleta. Forrar con esto el suele del molde, apretando con una
cuchara, qluardarel malde en el congelador.

Mezclar philadelphia, nata, leche, azdcar y cuajada y levar lentamente a e bullicién
sin dejar de remover para gue no e pegue, Separar un cuchardn de la mezcla

(125 gr} y poner ¢n otro cazo con ¢l chocolate Milka, para fundir ambos.

Volcar el resto de la mezcla en el molde.

Repartir [a mezcla de chocolate bien caliente sobre la superficie de [a tarta,
desde cierta alfura para que s¢ hunda en la base de queso.

poco ¥ luego meter a la nevera unas 2o 3 horas,
sla qui cuaje. -
"ﬁx q |



| @ TIEMPD DE PREPARACION: 15 MIN

CHEESECAKE PHILADELPHIA OREO | IREBETAS DELICl!USAs-'
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BASE ¥ COBERTURA: | RELLEMO: 1 Base |
+ 325 GA ORED CRUMBS: | * 400 GRIPHILADELPHIA DRIGINAL Mazclar los Oreo crumbs con mantequilla derretida. Cubrir el molde formando una basa
I75 GR PARA LABASE | 1 S0BRE [12GR) CURJADA ROYAL homagénep. Enfriar 10 minutos en fa nevera,
150 GA FARA LA COBERTURA - 150 ML NATA PARA MONTAR |
+60 GR MANTEQUILLA | + 350 ML LECHE ENTERA 2 Felleno |
.ED‘;P;;LT:‘:;;:SID:AETETE Mo - Batir los in'u:edienm-s del rellenc. Introducir @l microondas | min & méx. potancia. Batir unos
o MINI ORED . | segundas y repetir estos pasos hasta que casi rompa @ harvir. Rallenar el molde y refrigerar

3 0 1 horas, hasta que cuaje. *También se puede hacer al fusgo.

3 Cobertura
I s Cubsir con los 0
'Erwia meante. 5i 58

crumbs ¥ alisar. Para una supsrfecie homogénea, triturarios
a, 52 puede decorar can tapas de Oreo, galleta Oree o mini Orac.
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TARTA DE MILKA UNTABLE

iRECETAS pELICIOSAS!

g X | _.':i;_. ! a _._,;_?'
INGREDIENTES A5 (2|  ELABORACION »3‘“ :
| | .
PARA 8 RACIONES (150 GR UD): y Precalentar el horno a 180° Poner la mezcla en un molde
| con ventilador. g [orrado con papel de horno o
3 HAIEwS= & | | Batir los hu | azbcar ' E"Eﬁiﬁgﬁérﬁ:ﬂfﬁaﬂs minutos
- - atir los huevos con e .
- 100 GR AZUCAR | " hasta que émpiecen a blanguear IJF Tl I
_ | egmoldar sobre un pape
125 GR DE PHILADELPHIA HEE_ULF'H 3 Anadir el qlses-n philadelphia y 7 de horno boca abaiul*:r ¢
- 125 ML DE ACEITE DE GIRASOL el aceite y batir dejamos enfriar.
+ 225 GR DE HARINA DE REPOSTERIA g Anadir la harina y la levadura y Cortamos en dos capas.
-1S0BRE DE LEVADURA ROYAL (16 GR) . batir todo Rellenamos con 125 gr de Milka
| B yntable sin calentar. Montamos
- 250 GR DE MILKA UNTABLE PARA LA MASA ' Derriati[ 250 gr ae ll'u'lilkalun![ghle la :}tl%_{:apa ¥ l:lu hlil:[l'lﬂ-.‘i- I1.'.’4EE
: en el microondas. Lo calentamos en superficie con los otros r
250 GR DE MILKA UNTABLE F:-'mn % 2 o 3 intervalos de 20 sg hasta que deﬂﬂllha untahle. ’
RELLENO Y COBERTURA ' esté fluide. Tambidg se puede fundir
. a hafio Maria.



. PIZZA CARBONARA | IREBETAS DELICIOSAS!

| P & A
?@ INGREDIENTES #.f:' ELABORACION f; :

! | 1 - b

-50 G DE PHILAD LPHIA | 1 Enr:.endqlrel horno a 220°C.

<100 G DE EL CASERIO QUESOS SUAVES - !

-1MASA DE PIZZA ;  Mezclar gl Fhiladelphia con la leche o nata y cubrir con

30 ML DE LECHE 0 NATA esto Iarl;asa de pizza.

306 DEBHE':'"_E”T'““E 3 Hepartir'elheicnn. los champifiones y la cebolla y cubrir con

*10 G DE CHAMPINONES LAMINADOS El Caserio Quesos Suaves.

4 Hornear la pizza hasta que esté la masa dorada y el queso gratinade.




I |
SANDWICH DE JAMON YORK Y CANONIGOS

,t@ INGREDIENTES
AT ~ i
' ' - 80 G DE I’HILHDthHLﬁ_ !

- 4 REBANADAS DE PAN '
-10 G DE BROTES VERDES
- 80 G DE PAVO, JAMON YORK,

PALETA O SIMILAR '
- PIMIENTA NEGRA

IREBETAS nsucmsns'
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I Untar Philadelphia sobre el pan.
2 Colocar Fm:ima los brotes verdes y sobre ellos el pavo o jaman.

3 Aderezar con un togue de pimienta.
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