MAKRO MUESTRA SU APUESTA POR LA INNOVACION EN
GASTRONOMIA Y EL PRODUCTO FRESCO EN MADRID
FUSION

e La compaiiia participard un afio mas como proveedor oficial en Madrid Fusion 2025,
la cita gastrondmica de referencia en la capital con la que colabora desde 2011.

e Ademas de suministrar los productos a los chefs participantes, mostrara su continuo
compromiso con el producto fresco de calidad y el impulso a la digitalizacion de la
hosteleria.

e La compaiiia organizara una veintena de talleres en Aula Makro, apostando por
jovenes talentos como los chefs Carlos Casillas, Iris Jordan o Xune Andrade entre otros,
y celebrard un evento de presentacion de sus sellos de pescaderia “CRIANZA: Pesca de
confianza” y “SALVAIJE: Pesca de origen”, disefiados en colaboracién con el chef Angel
Leodn.

Madrid, 23 de enero de 2025- Makro, compafiia lider en distribucidn mayorista multicanal a
hosteleria en Espafia, estara presente un afio mas como proveedor oficial de la 232 edicion de
Madrid Fusion 2025. "Makro se mueve" sera de nuevo el claim con el que la compaiiia llega a
este evento que se celebra del 27 al 29 de enero en IFEMA Madrid.

“En Makro llevamos casi quince afos colaborando con Madrid Fusidon como proveedor oficial ya
que es nuestra mision estar al lado del sector, colaborar con las grandes citas de la gastronomia
y apoyar a los profesionales que ponen en valor la creacion culinaria dentro y fuera de nuestras
fronteras. En este congreso arrancamos 2025 mostrando nuestro compromiso firme y continuo
con el crecimiento del sector, a través de un modelo de negocio multicanal y una oferta de
productos y servicios 100% mayorista, con especial foco en el producto fresco de calidad y
nuestras soluciones digitales Dish” afirma Chema Ledn, director de Marketing de Makro.

Ademds, Makro aprovechard su presencia en Madrid Fusidn para presentar al publico
profesional los dos nuevos sellos para sus productos frescos de pescaderia, disefiados en
colaboracién con el chef Angel Ledn, que ahora identificardn el pescado de crianza y el pescado
salvaje. Sera el martes 27 a las 17h en la sala polivalente junto al stand de Makro. El sello
“CRIANZA: Pesca de confianza” distinguird un tipo de pescado que se caracteriza por su
disponibilidad continua durante todo el afio y su excelente relacidn calidad-precio; por su parte,
el sello “SALVAIJE: Pesca de origen” destacard los pescados capturados en temporada, poniendo
a disposicion de los hosteleros la amplia variedad que ofrece la pesca salvaje. Dos magnificas
soluciones para dar respuesta a las necesidades de los clientes hosteleros.

Difusores del conocimiento y la innovacidn en gastronomia con “Aula Makro”

Con el propdsito de mostrar su compromiso con la difusidn del conocimiento en gastronomia,
Makro ofrecera una veintena de talleres dirigidos a todos los profesionales interesados en
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conocer las ultimas innovaciones gastrondmicas. Para ello apuesta por jévenes talentos como
Carlos Casillas, del restaurante Barro y chef mas joven en lograr una estrella Michelin; Iris
Jordan, del restaurante Ansils; o Xune Andrade, del restaurante Monte, entre otros reconocidos
chefs.

Las sesiones de Aula Makro también estaran disponibles en la web y redes sociales de Makro.
Toda la informacidn y horarios de los talleres de Aula Makro, aqui.

Impulso de la digitalizacidon en hosteleria

Makro también aprovechara su presencia en el congreso gastrondmico para mostrar sus
soluciones digitales Dish y las ventajas que la presencia online de los negocios hosteleros puede
aportar al crecimiento y rentabilidad de estos.

Ademas, Makro vuelve a ser proveedor oficial del Campeonato Oficial de Hosteleria de Espaiia
—Tapas y Pichos 2025, en el que también formara parte del jurado. El campeonato, dirigido por
Hosteleria de Espafia, tiene como objetivo principal fomentar la profesionalidad del sector y
poner en valor la tapa como elemento esencial de la gastronomia espafiola.

SOBRE MAKRO

Makro, filial espafiola del grupo alemdn METRO, es la empresa de distribucion del sector de la hosteleria en Espaiia.
Cuenta con mds de 900.000 clientes y con 37 centros distribuidos en 15 Comunidades Auténomas. Makro ofrece al
hostelero una experiencia de compra multicanal con mds de 31.000 productos, soluciones y servicios adaptados a sus
necesidades, apostando por el producto local y por el producto fresco de calidad. En el afio fiscal 2022/2023, Makro
obtuvo unas ventas consolidadas de 1.642 millones de euros. Mds informacion en www.makro.es.

SOBRE METRO

METRO es la compafiia mayorista internacional lider de productos de alimentacion y no alimentacion especializada
en atender las necesidades de hoteles, restaurantes y cdterin (HoReCa), asi como de comercios independientes
(Traders). En todo el mundo, METRO cuenta aproximadamente con 15 millones de clientes que se benefician de la
multicanalidad de la empresa. Esto permite a los clientes elegir entre comprar en uno de los centros de gran formato
de su zona, o recibir la compra en sus negocios (Food Service Distribution, FSD), ofreciendo en todo momento soporte
y conexion digitales. METRO MARKETS es un marketplace internacional online para clientes profesionales que ha ido
creciendo y expandiéndose continuamente desde 2019. La sostenibilidad es uno de los principios empresariales de
METRO, lo que ha hecho que desde hace varios afios la compafiia figure en diversos indices y rankings de
sostenibilidad, como MSCI, Sustainalytics y CDP. METRO opera en mds de 30 paises y emplea a mds de 85.000 personas
en todo el mundo. En el ejercicio 2023/2024, METRO generd unas ventas de 31.000 millones de euros. Mds informacion
en: www.metroag.de o MPULSE.de, la revista online de METRO.

Para mds informacién:

COMUNICACION MAKRO
Vanesa Cardefiosa: vanessa.cardenosa@makro.es - 620 187 617

AGENCIA DE COMUNICACION — OGILVY

Maria Morales: maria.morales@ogilvy.com — 679 94 81 26
Paula Torrado: paula.torrado@ogilvy.com — 639 81 39 16
Laura Tierno: laura.tierno@ogilvy.com — 669 27 71 52



https://catalogos.makro.es/aula-makro-madrid-fusion-2025/page/1?_gl=1*ladm8w*local_aw*R0NMLjE3MzY1MTI0MzMuRUFJYUlRb2JDaE1JcTZDVjZaVHJpZ01WMWZCNUJCMFJ2VEVERUFBWUFTQUFFZ0tPamZEX0J3RQ..*local_ga*ODY0MDAzMjc1LjE2ODQ3NDYxOTY.*local_ga_9ZBP5JQQ4D*MTczNzAzNDg1MS4yMjcuMS4xNzM3MDM1NTEzLjQ4LjAuMA..
http://www.makro.es/
https://urldefense.com/v3/__http:/www.metroag.de__;!!FMox2LFwyA!4S7XzUSPgEGdNHvNKnscNtArKZNtmUfzkGTVrZCo_rz-gKiS7UNuBVnu9VN25iNcIQ$
https://urldefense.com/v3/__https:/www.mpulse.de/__;!!FMox2LFwyA!4S7XzUSPgEGdNHvNKnscNtArKZNtmUfzkGTVrZCo_rz-gKiS7UNuBVnu9VPFhii0tQ$%22%20/o%20%22https:/urldefense.com/v3/__https:/www.mpulse.de/__;!!FMox2LFwyA!4S7XzUSPgEGdNHvNKnscNtArKZNtmUfzkGTVrZCo_rz-gKiS7UNuBVnu9VPFhii0tQ$
mailto:vanessa.cardenosa@makro.es
mailto:maria.morales@ogilvy.com
mailto:paula.torrado@ogilvy.com
mailto:laura.tierno@ogilvy.com

