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PROBADO POR PROFESIONALES

LA MAYONESA METRO CHEF OBTIENE EL PREMIO
“SABOR DEL ANO RESTAURACION 2024”

e El jurado, compuesto por 10 reputados chefs y presidido por la Master Chef Angels
Puntas, ha premiado la innovadora receta de marca propia de Makro por su densidad,
sabor, cremosidad y consistencia.

e La Mayonesa extra consistencia y sabor de METRO Chef ha sido desarrollada en Planta
Thinko, el espacio de innovacion de Makro.

Madrid, 16 de febrero de 2024. El jurado de los premios Sabor del Ao Restauracidn, que se
conceden a los productos de alimentacidon destinados al canal Horeca, ha otorgado a la
Mayonesa extra consistencia y sabor de METRO Chef el premio “Sabor del Aiio Restauracion
2024” en su primer afio de lanzamiento.

Esta novedosa receta de mayonesa que Makro ha desarrollado bajo su marca propia METRO
Chef, ha sido reconocida por el jurado de esta sexta edicién de los premios Sabor del Afio
Restauracién por su calidad superior, textura cremosa, densidad y excelente consistencia y
sabor.

El jurado ha estado formado por 10 maestros culinarios de distintas partes de Espaia y
presidido por la Master Chef del Premio, Angels Puntas, formadora de chefs y directora de la
escuela de cocina La Patente. Los miembros del jurado valoran los productos segun su interés,
practicidad, sabor y satisfaccion global, siendo los productos que obtienen la nota mas alta los
que reciben el galardon.

Investigacidn e innovacidn para lograr un producto de la mds alta calidad

Este producto ha sido uno de los desarrollos de Planta Thinko, el espacio de innovaciéon de
Makro. La compafiia desarrolld la referencia exclusiva de la Mayonesa extra consistencia y
sabor METRO Chef como respuesta a la necesidad del canal Horeca de contar con un producto



de alta calidad y con un precio muy competitivo. La referencia premiada esta disponible en un
formato de cubo de 5L, especialmente disefiada para la hosteleria.

Durante el proceso de desarrollo de la nueva receta se enviaron muestras a Planta Thinko, donde
se realizaron varios testeos con clientes con el objetivo de obtener opiniones y sugerencias que
contribuyeron a dar con la formulacion adecuada.

“La receta de la Mayonesa extra consistencia y sabor de METRO Chef es el resultado de un
proceso de investigacion y desarrollo entre diferentes departamentos de Makro, Marca propia,
Clientes y Marketing e Innovacion, junto con la colaboracion del chef Iiigo Lavado. En dicho
proceso, el testeo con clientes ha sido fundamental para avalar la calidad de sus atributos.
Empleamos el término “extra” como atributo diferencial de otras recetas de marca propia,
destacando su calidad adicional asociada a sus caracteristicas especiales en cuanto a color,
cremosidad, mayor consistencia y estabilidad del sabor”, explica Enrique Diaz, responsable de
Marca Propia de Makro Espaiia.

La nueva Mayonesa de METRO Chef llegé a los lineales de Makro en mayo de 2023 y, en el
marco de su proceso de presentacion, la compaiiia envié muestras a cerca de 500 clientes para
qgue tuvieran la oportunidad de conocer de primera mano este nuevo producto disefiado
especialmente para ellos.

Impulso a la innovaciéon en marca propia

Makro estd comprometido con impulsar la innovacion en hosteleria y ofrecer productos y
soluciones innovadoras que aporten un valor diferencial a sus clientes. Por ello, la compaiiia
inauguré a finales de 2022 Planta Thinko, un espacio de encuentro y colaboracion creado para
trabajar, de la mano de todos los actores que forman parte del ecosistema hostelero, en el
desarrollo de productos de marca propia, servicios y soluciones que generen valor para los
profesionales del sector.

La actividad en Planta Thinko se enmarca en el plan estratégico de crecimiento y
transformacion de Makro, en el que la innovacidn es uno de sus pilares estratégicos y palanca
de crecimiento. La compaiia quiere impulsar la innovacién con el objetivo de continuar
liderando la distribucion mayorista multicanal en Espafia y contribuir, en este proceso, al
crecimiento del propio sector.

SOBRE MAKRO

Makro, filial espafiola del grupo alemdn METRO, es la empresa de distribucion del sector de la hosteleriaen Espaiia.
Cuenta con mds de 900.000 clientes y con 37 centros distribuidos en 15 Comunidades Autonomas. Makro ofrece al
hostelero una experiencia de compra multicanal con mds de 42.000 productos, soluciones y servicios adaptados a
sus necesidades, apostando por el producto local y por el producto fresco de calidad. En el afio fiscal 2021/2022,
Makro obtuvo unas ventas consolidadas de 1.461 millones de euros. Mds informacion en www.makro.es.

SOBRE METRO

METRO es la compafiia mayorista internacional lider de productos de alimentacion y no alimentacion especializada
en atender las necesidades de hoteles, restaurantes y cdterin (HoReCa), asi como de comercios independientes
(Traders). En todo el mundo, METRO cuenta con 17 millones de clientes que se benefician de la multicanalidad de la


http://www.makro.es/

empresa. Esto permite a los clientes elegir entre comprar en uno de los centros de gran formato de su zona, o recibir
la compra en sus negocios (Food Service Distribution, FSD), ofreciendo en todo momento soporte y conexion digitales.
METRO MARKETS es un marketplace internacional online para clientes profesionales que ha ido creciendo y
expandiéndose continuamente desde 2019. La sostenibilidad es uno de los principios empresariales de METRO, lo que
ha hecho que desde hace varios afios la compaiiia figure en diversos indices y rankings de sostenibilidad, como MSCI,
Sustainalytics y CDP. METRO opera en mds de 30 paises, y emplea a mds de 89.000 personas en todo el mundo. En el
ejercicio 2022/2023, METRO generé unas ventas de 30.600 millones de euros. Mds informacion
en: www.metroag.de o MPULSE.de, la revista online de METRO.

Para mds informacion:
COMUNICACION MAKRO
Vanesa Cardefiosa: vanessa.cardenosa@makro.es - 620 187 617

AGENCIA DE COMUNICACION - OGILVY

Maria Morales: maria.morales@ogilvy.com — 679 94 81 26
Paula Torrado: paula.torrado@ogilvy.com — 639 81 39 16
Laura Tierno: laura.tierno@ogilvy.com — 669 27 71 52
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