MAKRO REFUERZA SU COMPROMISO CON EL SECTOR
HOSTELERO EN SAN SEBASTIAN GASTRONOMIKA

e Durante este congreso gastrondmico de referencia internacional, Makro suministrara los
productos a los chefs participantes y mostrara su continuo compromiso con el producto local y
el impulso a la digitalizacion de la hosteleria.

e La compaiiia organizara una veintena de talleres en Aula Makro, guiados por reconocidos chefs
como Elena Cerezo, Xabier Goikoetxea o Xune Andrade, entre otros.

San Sebastian, 3 de octubre de 2024- Makro, compaiiia lider en distribucion mayorista multicanal a
hosteleria en Espafia estara presente, un afio mas, como proveedor oficial de San Sebastidn
Gastronémika 2024 reforzando su continuo compromiso con la gastronomia espafiola y con el
impulso al crecimiento del sector.

"Makro se mueve" sera de nuevo el claim con el que la compafiia se presente en este evento que se
celebra en San Sebastian del 7 al 9 de octubre. Una declaracion de intenciones con la que busca poner
el foco en su Servicio de Distribucion a Hosteleria y en su compromiso con la evolucion y
transformacion continuas para contribuir, con una oferta 100% mayorista, a la sostenibilidad
econdmica de los hosteleros. Makro también mostrara en Gastrondmika la calidad de sus productos
ultra frescos y de ADN Local, asi como sus soluciones digitales Dish.

Ademds, Makro aprovechard su presencia en este congreso gastronémico de referencia internacional,
para presentar dos nuevos sellos disefiados especialmente para sus productos frescos de pescaderia,
qgue ahora identificaran el pescado de crianza y el pescado salvaje. El sello “CRIANZA: Mares de
confianza” distinguird un tipo de pescado que se caracteriza por su disponibilidad continua durante
todo el afio y su excelente relacion calidad-precio; por su parte, el sello “SALVAJE: Mares de origen”
destacara los pescados capturados en temporada, poniendo a disposicion de los hosteleros la amplia
variedad que ofrece la pesca salvaje.

Compromiso con la difusion del conocimiento en gastronomia

Ademas de suministrar los productos a los chefs que participaran en esta cita que se celebrara en el
salon de congresos Kursaal, bajo el lema 'San Sebastian, ciudad abierta’, Makro mostrara su
compromiso con la difusion del conocimiento en gastronomia con Aula Makro. En ella ofrecera una
veintena de talleres dirigidos a todos los profesionales interesados en conocer las ultimas
innovaciones gastrondmicas para aplicarlas en sus negocios hosteleros. Para ello, contara con la
experiencia de una veintena de chefs del panorama nacional reconocidos con estrella Michelin como
Elena Cerezo, del restaurante Angle; Xabier Goikoetxea, del restaurante Oria; liaki Aldrey, del
restaurante Atempo, Xune Andrade, del restaurante Monte; Lydia del Olmo y Xosé Magalhdes del
restaurance Ceibe, entre otros. Las sesiones de Aula Makro también estaran disponibles en la web y
redes sociales de Makro.


https://urldefense.com/v3/__https:/www.makro.es/__;!!FMox2LFwyA!q4ttIIBkYYH1qvtBSx1JeqtBhw3h8rQR3T90trWsMXW4JmASKahGnuQJPerIcp95RlTT-zYzP3SvYaJJzHhFoiVed7ZtMZs$

Toda la informacién y horarios de los talleres de Aula Makro, aqui.

Homenaje a los hosteleros vascos

En su apoyo a los hosteleros de la regién y con motivo del Dia de la Hosteleria, Makro realizara en el
marco del congreso de San Sebastian Gastrondmika un homenaje a la hosteleria vasca para reconocer
su labor y aportacidn a la sociedad.

SOBRE MAKRO

Makro, filial espafiola del grupo alemdn METRO, es la empresa de distribucion del sector de la hosteleria en Espafia. Cuenta
con mds de 900.000 clientes y con 37 centros distribuidos en 15 Comunidades Autonomas. Makro ofrece al hostelero una
experiencia de compra multicanal con mds de 31.000 productos, soluciones y servicios adaptados a sus necesidades,
apostando por el producto local y por el producto fresco de calidad. En el afio fiscal 2022/2023, Makro obtuvo unas ventas
consolidadas de 1.642 millones de euros. Mds informacion en www.makro.es.

SOBRE METRO

METRO es la compaiiia mayorista internacional lider de productos de alimentacion y no alimentacion especializada en
atender las necesidades de hoteles, restaurantes y cdterin (HoReCa), asi como de comercios independientes (Traders). En todo
el mundo, METRO cuenta con 17 millones de clientes que se benefician de la multicanalidad de la empresa. Esto permite a los
clientes elegir entre comprar en uno de los centros de gran formato de su zona, o recibir la compra en sus negocios (Food
Service Distribution, FSD), ofreciendo en todo momento soporte y conexion digitales. METRO MARKETS es un marketplace
internacional online para clientes profesionales que ha ido creciendo y expandiéndose continuamente desde 2019. La
sostenibilidad es uno de los principios empresariales de METRO, lo que ha hecho que desde hace varios afos la compania

figure en diversos indices y rankings de sostenibilidad, como MSCI, Sustainalytics y CDP. METRO opera en mds de 30 paises, y

emplea a mds de 89.000 personas en todo el mundo. En el ejercicio 2022/2023, METRO generd unas ventas de 30.600
millones de euros. Mds informacion en: www.metroag.de o MPULSE.de, la revista online de METRO.

Para mds informacion:

COMUNICACION MAKRO
Vanesa Cardefiosa: vanessa.cardenosa@makro.es - 620 187 617

AGENCIA DE COMUNICACION - OGILVY

Maria Morales: maria.morales@ogilvy.com — 679 94 81 26
Paula Torrado: paula.torrado@ogilvy.com — 639 81 39 16
Laura Tierno: laura.tierno@ogilvy.com — 669 27 71 52
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