Umfangreiches Messeangebot

Grofhandler METRO zeigt im Marz gleich dreifach Messe-Prasenz in
Hamburg: auf der INTERNORGA 2025, beim Branchentreff 370Grad und

in der Foodservice-Mall des Internationalen Foodservice-Forums

¢ METRO mit starkem Messeauftritt in Hamburg auf gleich drei Veranstaltungen

¢ INTERNORGA 2025: Der METRO Stand in Halle B1 OG, Stand Nr. 204 & 205 bietet auf
530 mz kulinarische Highlights, Showkochen mit renommierten Sternekéchinnen und
-kdchen, aktuelle Food-Trends, innovative Eigenmarkenprodukte sowie digitale
Lésungen

e ,Chefsin Town on tour®: METRO holt die erfolgreiche Gastro-Initiative aus Diisseldorf
zur INTERNORGA nach Hamburg - mit Starkdéchinnen und -kéchen sowie
Branchenexpertinnen und -experten auf einer eigenen Buhne auf dem METRO Stand

e 370GRAD (ehemals Gastro Vision): METRO ist Partner des Branchenforums fir
Hotellerie, Gastronomie und Catering im Empire Riverside Hotel

e Internationales Foodservice-Forum am 13. Méarz: Als Partner ist METRO in der

Foodservice-Mall des Forums mit kulinarischen Kostlichkeiten vertreten

Diusseldorf/Hamburg, 12.03.2025 - Im Marz ist METRO gleich auf drei wichtigen
Veranstaltungen in Hamburg vertreten, die die Gastronomie- und Hotelbranche inspirieren
und vernetzen: Auf der INTERNORGA 2025, beim Branchentreffen 370GRAD (ehemals Gastro
Vision) und in der Foodservice-Mall des Internationalen Foodservice-Forums. METRO
préasentiert sich hier als Partner der Gastronomie: Insbesondere bei der INTERNORGA zeigt
der GrofRhandler seine neuesten Lo6sungen, innovative Produkte sowie kulinarische

Highlights und ladt dazu ein, die Gro3handelsstandards von Morgen zu erleben.
Vom 14. bis zum 18. Marz 2025 préasentiert sich METRO erneut auf der INTERNORGA, der

international fuhrenden Leitmesse fur Hotellerie, Gastronomie, Backereien und Konditoreien in

Hamburg. Im Mittelpunkt des METRO Standes stehen die neuesten Food-Trends, kulinarische
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Inspirationen und das umfangreiche Produktportfolio des GroRRhandlers. Renommierte
Spitzenkéchinnen und -kéche setzen die METRO Eigenmarkenprodukte auf der METRO
Showbihne gekonnt in Szene und kreieren live vor Publikum kulinarische Meisterwerke. Dabei
lassen sich an den Messetagen unter anderem Sternekoch und METRO Markenbotschafter Tim
Raue sowie Sternekochin Alina Meissner-Bebrout tber die Schulter schauen. Ein besonderes
Highlight: METRO holt die Dusseldorfer Initiative ,Chefs in Town*® auf eine eigene Buhne am METRO
Stand. Das Programm verspricht eine Vielzahl spannender Talk-Runden zu aktuellen Gastro-
Themen. Vor und wahrend der INTERGORGA ist METRO am 13. Mérz auch in der Foodservice-
Mall des Internationalen Foodservice-Forums vertreten und vom 14. bis zum 18. Marz als Partner
auf der 370GRAD (ehemals Gastro Vision) dabei. Damit unterstreicht das GrofZhandelsunternehmen

in Hamburg einmal mehr seine Rolle als starker Partner der Gastronomie.

METRO auf der INTERNORGA 2025: Umfangreiches Messeangebot auf 530m?2

Auf dem 530 m2 grof3en Messestand in Halle B1 OG, Stand Nr. 204 & 205, kédnnen Besucherinnen
und Besucher der INTERNORGA nicht nur Sternekliiche hautnah miterleben, sondern sich auch
Uber aktuelle Trends, innovative Lésungen und frische Ideen der Gastrobranche informieren. Der
METRO Stand bietet an den Messetagen ein umfassendes Angebot an Gastro-Expertise, Produkten
und Services und berat zu allen Leistungen des Grof3handelsunternehmens. So kdénnen sich
Besucherinnen und Besucher unter anderem zu den Mdglichkeiten des METRO Lieferservices
informieren und Neukundinnen und -kunden profitieren bei ihrem Ersteinkauf von attraktiven,
einmaligen Pramien. Zusatzlich laden zahlreiche Verkostungsstande am METRO Stand dazu ein,
die kulinarische Vielfalt und Qualitdt verschiedener Eigenmarkenprodukte des Grol3handlers zu
entdecken und zu geniefRen. Ob feinstes argentinisches Roastbeef von METRO Chef oder vegane
Soja-Chunks nach Hahnchen Art von METRO Chef — die Verkostungsstande am METRO Stand
laden dazu ein, die kulinarische Vielfalt und Qualitat der Eigenmarkenprodukte zu entdecken und zu
genie3en. ,Mit unseren Produkten, unseren digitalen Tools und unseren vielfaltigen Services
unterstitzen wir unsere Kundinnen und Kunden aus der Gastronomie dabei, ihren Gésten
aullergewohnliche kulinarische Erlebnisse zu bieten und damit auch wirtschaftlich erfolgreich zu
sein®, so Roland Ruffing, CEO METRO Deutschland. ,Auf der INTERNORGA 2025 freuen wir uns

darauf, direkt mit Gastronominnen und Gastronomen, Hoteliers und Catering-Profis ins Gespréach
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zu kommen und wertvolles Feedback zu erhalten, um gemeinsam neue Ideen fiir die Branche zu

liefern.”

Showkiiche mit Spitzenklasse: METRO Eigenmarken live erleben

Die Showbuihne wird wéhrend der Messetage zum Herzstick des METRO Stands. Hier prasentieren
renommierte Spitzenkodchinnen und -koche ihre Interpretationen moderner Kulinarik. Den Start auf
der METRO Showbuhne macht am ersten und zweiten Messetag TV- und Sternekoch Tim Raue.
Hauptdarsteller eines seiner MenUs ist das Sauerkraut von METRO Chef, welches er an der Seite
von Zander, Erbse und Minze als modernen Klassiker deutscher Kiche inszeniert. Am Samstag
stellt dann auch Alina Meissner-Bebrout ihr kulinarisches Talent unter Beweis und am Sonntag
serviert Heiko Antoniewicz den Besucherinnen und Besuchern eine Eigenmarkenkreation mit
Hummer in WermutsoRe. Auch Teppanyaki-Meister Xiao Wang ist am Sonntag auf der Showbiuhne
zu Gast. Das Programm wird am Montag von Kai Weigand, Max Strohe und Philipp Vogel
abgerundet. Neben dem Showkochen sorgen Interviews und spannende Talks mit den

Spitzengastronominnen und -gastronomen flr zusatzliche Inspiration.

,»Chefs in Town on tour” auf dem METRO Stand

Erstmals holt METRO auch die erfolgreiche Gastro-Initiative ,Chefs in Town* auf das Hamburger
Messegelande. Das Event, das 2024 in Dusseldorf Premiere feierte, ist in diesem Jahr auf der
INTERNORGA ,,on Tour“ — mit eigener Biihne auf dem METRO Stand. Was als Idee fiir eine lokale
Veranstaltung begann, hat sich mittlerweile zu einer Initiative weiterentwickelt, die eine Stimme fir
die Branche sein und die 6ffentliche Wahrnehmung auf deren Bedeutung lenken mochte. Auf dem
Programm stehen daher die dréangendsten Fragen der Gastronomie: Ob Nachhaltigkeit,
Fachkraftemangel oder digitale Transformation — aktuelle Trendthemen werden auf der ,Chefs in
Town“-Biihne von Branchenexpertinnen und -experten diskutiert. Ein weiteres Highlight verspricht
am 14. Marz um 12:00 Uhr zudem der von Kerstin Rapp-Schwan, Dusseldorfer Gastronomin,
Vorstandin des Frauennetzwerks Food Service und Vizeprasidentin der IHK Dusseldorf, moderierte
Talk: Sie spricht mit Sternekoch Tim Raue, dem Dusseldorfer Top-Sommelier Toni Askitis, METRO
AG CEO Dr. Steffen Greubel und dem Chief HoReCa Officer der METRO AG Dr. Martin Behle Uber

die Bedeutung von ,Chefs in Town“ sowie aktuelle Herausforderungen der Branche.
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DISH by METRO prasentiert digitale Gastro-Lésungen in Halle A2, Stand Nr. 121

Neben kulinarischen Highlights prasentiert das GroRhandelsunternehmen auf der INTERNORGA
auch digitale Lésungen flr Gastronomiebetriebe. Gemeinsam mit DISH stellt METRO innovative
Tools fir den Gastro-Alltag vor: Ob Reservierungssystem, Websitetool oder Kassenldsung —
Interessierte kdnnen sich am METRO Stand sowie am DISH Stand in Halle A2, Stand Nr. 121
individuell zu den innovativen Systemen beraten und die Technologien direkt vor Ort einrichten
lassen. Neukundinnen und Neukunden profitieren hier von attraktiven und exklusiven
Messeangeboten. Présentiert wird auch die neue Losung DISH Pay Now. Die einfache und
kostengiinstige Zahlungslosung ermdéglicht es bargeldlose Zahlungen von Kundinnen und Kunden

schnell und sicher zu akzeptieren.

METRO auch beim Internationalen Foodservice Forum und auf der 370GRAD (ehemals
Gastro Vision) dabei

Einen Tag vor Start der INTERNORGA findet am 13. Marz im Congress Center Hamburg zudem
das Internationale Foodservice Forum statt, Europas groRter Kongress flir professionelle
Gastronomie. Als Partner in der Foodservice-Mall stellt METRO den Teilnehmenden des
Kongresses in den Pausen kulinarische Inspirationen vor.

Auch auf der 370GRAD (ehemals Gastro Vision), die vom 14. bis 17. Méarz 2025 parallel zur
INTERNORGA im Empire Riverside Hotel stattfindet, ist METRO erneut als starker Partner mit
dabei. Dabei prasentieren sich METRO Deutschland, RUNGIS express, METRO MARKETS und
DISH gemeinsam auf der exklusiven Veranstaltung. Die 370GRAD bietet eine inspirierende
Plattform fir alle Entscheidungstrdgerinnen und -trdger der Branche. Neben spannenden
Produktneuheiten stehen vor allem der personliche Austausch und Networking im Vordergrund.
Gaste haben die Moglichkeit, sich in entspannter Atmosphare mit den Ausstellenden, darunter

METRO, zu vernetzen und ins Gesprach zu kommen.

Uber METRO Deutschland

Die METRO Deutschland GmbH betreibt mit rund 13.000 Mitarbeitenden 102 GroRmaérkte und 12
Belieferungsdepots in Deutschland. Rund drei Millionen Kundinnen und Kunden vertrauen auf das Sortiment
und die Leistungen des Unternehmens. METRO versteht sich als Partner unabhéngiger Unternehmerinnen
und Unternehmer und setzt mit GroBmarkten, Belieferungsservices, vernetztem Kundenmanagement und
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digitalen Lésungen die Standards von morgen. METRO Deutschland ist Teil von METRO, einem international
fuhrenden Lebensmittelgro3handler, der auf die Bedirfnisse von Hotels, Restaurants und Caterern (HoReCa)
sowie von unabhangigen Handlern (Trader) spezialisiert ist. Die weltweit Uber 15 Millionen METRO Kunden
profitieren vom einzigartigen Multichannel-Mix des Grol3handelsunternehmens: Kunden kénnen ihre Ware
sowohl in einem der groR3flachigen Méarkte vor Ort als auch per Belieferung (Food Service Distribution, FSD)
beschaffen — alles digital unterstitzt und vernetzt. Parallel entsteht mit METRO MARKETS ein internationaler
Online-Marktplatz fur die Bedirfnisse von professionellen Kunden, der seit 2019 kontinuierlich wachst und
expandiert. ,Nachhaltig Handeln“ ist einer der Unternehmensgrundsatze, METRO ist gelistet in u.a. den
Nachhaltigkeitsindices und -rankings MSCI, Sustainalytics und CDP. METRO ist in tiber 30 Landern aktiv und
beschéftigt weltweit mehr als 85.000 Mitarbeiter. Im Geschéftsjahr 2023/24 erwirtschaftete METRO einen
Umsatz von 31 Mrd. €. Mehr Informationen unter www.metroag.de sowie Uber METRO Deutschland unter
www.metro.de.

Kontakt

METRO Deutschland
Unternehmenskommunikation
Schliterstr. 7a || 40235 Dusseldorf
Telefon +49 (0)211 6886 1189
presse@metro-cc.de
www.metro.de

Mit der Online-Plattform DISH (Digital Innovations and Solutions for Hospitality) erweiterte METRO sein
digitales Serviceangebot fiir unabhéngige Unternehmen. Die Plattform ist abrufbar unter www.dish.co.
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