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Ceské pole na Zemi Zivitelce vybira dalii ¢eské plodiny

Ceské Budé&jovice, 20. srpna 2026 — Kroupy z eské pSenice a je¢mene, jahly,
pohanka &i oves. To jsou kandiditi na roziiFeni iniciativy Ceské pole, ktera
na letoSni Zemi Zivitelce pokracuje ve své snaze vracet tradi¢ni ¢eské plodiny
do profesionalni gastronomie a vytvaret pro né podminky péstovani i odbytu.

O dalgich produktech budou ve &tvrtek 20. srpna piimo na stanku Ceské pole jednat zastupci
Ceské zemé&dglské univerzity v Praze spole¢né s dal§imi signatafi iniciativy. Setkani navazuje
na ¢ervnovou diskusi, pii které signatafi spole¢né se zastupci gastronomie vytipovali suroviny
s potencialem pro dalsi rozsifeni projektu.

V uplynulych dvou mésicich odbornici Ceské zemddé&lské univerzity v Praze hledali ¢eské
odridy obilovin. Mezi posuzovanymi plodinami jsou pSenice a jeémen pro vyrobu krup,
proso pro jahly, tvrda pSenice pro vyrobu bulguru ¢i kuskusu, pohanka a nékolik typt
ovsa. CZU soucasné doporuéila konkrétni ¢eské &i pro tuzemské podminky vhodné odridy,
napiiklad Bohemia, Julie, Vanessa ¢i Turandot u ozimé psSenice, Hanackou Manu a Unicum
u prosa nebo Ruzydur u tvrdé pSenice.

Od ceského pole pres gastronomii zpét k zemédélci

Princip iniciativy ziistava stejny jako pii jejim vzniku: najit spolu se zastupci gastra zajimavou
ptvodni ceskou plodinu, doporu¢it vhodné misto k péstovani, podpofit zemédélce,
ktery ji dokdze vypéstovat a najit spolecné s ambasadory a talentovanymi kuchati z projektu
makro GEN jejich moderni gastronomické vyuZiti a vytvofit tak poptavku, aby péstovani
davalo dlouhodob¢ smysl.

Proto bude po odborném posouzeni CZU nasledovat obchodni vyhodnoceni jednotlivych
plodin ze strany makro CR, nasledn¢ budou hledani vhodni péstitelé a producenti a na podzim
se za¢ne pracovat na jejich zatazeni do nabidky.

,, Ceské pole od zacatku nestavime jako jednordzovou podporu nékolika produktii. Chceme
hledat ceske plodiny, které maji sviij pribeh, davaji smysl v nasich podminkdach a soucasné
pro né dokazeme spolecné s gastronomii vytvorit redlny a dlouhodoby odbyt. Pravé spojeni
zemédélce, odbornosti CZU, potieb kuchaii a nasi znalosti trhu je podle mé nejvétsi silou
celého projektu,“ ¥ika JiFi Nehasil, generalni Feditel makro CR a zakladajici signatay
iniciativy Ceské pole.

Zemé Zivitelka spoji signataie Ceského pole

Setkani signatafii probéhne ve &tvrtek od 15 hodin na stanku Ceského pole v pavilonu T2.
Vedle vybéru novych plodin se bude vénovat dal§imu rozvoji iniciativy a rozdéleni konkrétnich
tikolti mezi jeji partnery. Ceské pole se na Zemi Zivitelce piedstavuje po celou dobu konani
vystavy od 20. do 25. srpna. NavStévnici pfitom mohou ceské suroviny nejen poznat,
ale také ochutnat.
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Ve ctvrtek a v patek dopoledne bude Katefina Kloudova z ¢eskobudéjovického Slad’me
se pripravovat kolace ze surovin Ceského pole, ve ¢tvrtek odpoledne piedstavi Ondiej Kurak
z restaurace Na Gruntu placky z brambor, kminu, &esneku a zeli z Ceského pole. V patek
na program navaze Filip Vanék s Makro akademii s cesneckou a chlebem. Nebude chybét ani
oblibend kminka a moravské vino.

Ceské pole a Z pole na tali¥

LetoSni Zem¢ zivitelka zaroven ukaze, ze se ptivodni myslenka Ceského pole postupné rozviji
i do dal$ich oblasti.

Zatimco iniciativa Ceské pole nadale podporuje eské zemédélce a producenty, hleda vhodné
¢eské plodiny a vytvaii pro né cestu do profesionélni gastronomie, projekt ,,Z pole na talii*
je jeji odbornou platformou zamétenou na vetejné a instituciondlni stravovani.

V patek 21. srpna v 11:30 proto na stanku Ceského pole vystoupi ministr zemédélstvi Martin
Sebestyan spolecné s Jirim Nehasilem. Ministr predstavi vladni material k uplatnéni lokélnich
potravin v instituciondlnim stravovani a dalsi kroky projektu ,,Z pole na talif*.

Jedno tak na Zemi Zivitelce ukazuje, co uz Ceské pole dokazalo a co chce péstovat dal.
Druhé otevira novou cestu, jak dostat vice €eskych potravin také do Skol, nemocnic
a dalSich verejnych instituci.

skksk

Ceské Pole je iniciativa spole¢nosti makro CR, ktera vznikla v roce 2022 s cilem podporovat a rozvijet tradi¢ni
produkty ceského zemédélstvi a spole¢né usilovat o jejich misto v Ceské kultufe a gastronomii. Pevné véfime,
ze lokalni plodiny a potraviny jsou nenahraditelné pro zachovani pestrosti a tradice Ceské gastronomie, maji
vyznamnou roli i pro regionalni ekonomiku a nemaly p¥inos pro kvalitu Zivotniho prostiedi. Ceské Pole se snazi
udrzitelné a trvale navratit pavodni lokalni potraviny do nasi gastronomie. Na rozdil od ostatnich podporuje
napfimo prvovyrobce, kterym diky spolupraci s Ceskou zemédélskou univerzitou a zemédélskou komunitou,
doporucuje konkrétni plodiny a produkty vhodné k péstovani, navrhuje nasledné zpracovani pro projekt Chytry
kuchaf, pomaha s dohledem nad kvalitou produkce v Makro akademii a zajistuje distribuci a prodej
prostiednictvim velkoobchodu makro CR.

Svym Sirokym zabérem, od odborného posouzeni vhodnych plodin a lokalit pfes péstovani, sklizenn a hodnoceni
kvality az po podporu receptur v restauracich, je iniciativa Ceské Pole zcela unikatni, a diky tomu ziskala ocenéni
Inovace roku 2023 v prestizni soutézi Mastercard Obchodnik roku 2023 na jubilejnim 30. rocniku Retail summitu.

Pro vice informaci kontaktujte:

Nikola Formanova

Vedouci komunikace makro CR

tel.: +420 603 850 320

e-mail: nikola.formanova@makro.cz

www.makro.cz
www.ceskepole.cz
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https://www.facebook.com/ceskepole
www.linkedin.com/company/makro-cr/
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