
 

 
 

Jarní sezóna v makro: zaostřeno na prémiová masa 

 

Praha, 23. března 2026 – Blížící se Velikonoce patří v makro ČR tradičně 

k nejsilnějším gastronomickým obdobím roku. Zvyšuje se zejména poptávka  

po jarních druzích masa jako je telecí, jehněčí, či prémiová drůbež, jejichž prodej 

v této době narůstá až na trojnásobek běžných objemů. Díky širokému sortimentu 

a kvalitě značky METRO Chef si v makro v období Velikonoc přijdou na své jak 

profesionálové, tak domácí kuchaři.  

 

Ať už se zákazníci během svátků chystají připravit klasický vídeňský řízek z telecí kýty, 

pečenou jehněčí kýtu s jarní zeleninou, mini kuřátko s bylinkami nebo lehkého králíka  

na česneku, všechny potřebné suroviny najdou v makro na jednom místě. Velký zájem 

každoročně směřuje právě k mléčnému telecímu značky METRO Chef, které díky chovu  

na mléčné stravě a kontrolovanému původu z farmových chovů vyniká jemností, šťavnatostí  

a světle růžovou barvou masa. V nabídce nechybí oblíbené řezy, například telecí kýta – ořech, 

telecí váleček, čerstvě chlazená půlená telecí pečeně nebo mražená telecí líčka. Díky své 

křehkosti a lehkosti jsou ideální pro rychlou úpravu i pomalé pečení.  

 

Velikonoční nabídku doplňuje široký výběr jehněčího masa – chlazené irské i mražené 

novozélandské – které svou jemnou chutí výborně ladí s jarními bylinkami i zeleninou. 

K dispozici je také prémiová drůbež včetně mini kuřátek, křepelek či kuřecího supréme 

z kukuřičného kuřete, a také králičí maso, které má velmi nízký obsah tuku a cholesterolu a je 

tak vhodné pro lehčí sezonní kuchyni. Všechny suroviny jsou vždy dodávány v té nejvyšší 

kvalitě, vakuově balené a připravené tak, aby splnily nároky profesionálních kuchyní i 

domácích kuchařů, kteří chtějí vsadit na jistotu.  

 

„Velikonoce jsou období, kdy zájem o kvalitní maso skokově roste a zákazníci chtějí mít vše 

na jednom místě. Proto se v makro soustředíme na šíři nabídky a spolehlivou dostupnost 

klíčových položek. Díky stabilním dodávkám a ověřené kvalitě naši zákazníci snadno postaví 

celé sváteční menu bez kompromisů,“ říká Jan Jindra, ředitel nákupu makro ČR. 

 

Značka METRO Chef přináší konzistentní kvalitu a široký výběr masa pro tradiční i moderní 

velikonoční menu. Aktuální nabídku a inspiraci najdete na webových stránkách společnosti 

makro; pro osobní výběr se zastavte v jedné ze 13 velkoobchodních prodejen. 

*** 

Velkoobchod makro ČR dlouhodobě poskytuje své služby v prodeji potravinářského i nepotravinářského 

sortimentu. Za 29 let existence na českém trhu se makro ČR stalo silným a důležitým partnerem restaurací, hotelů 

a stravovacích zařízení (HoReCa) i nezávislých obchodníků (Traders). Makro ČR má po celé České republice 

přes 650 000 zákazníků, kteří těží z unikátního multikanálového mixu velkoobchodu. Zákazníci si mohou vybrat, 

zda budou zboží nakupovat v jednom z velkoformátových obchodů nebo si je nechají doručit – vše za pomoci 



 

 
 

digitálních řešení. Mimo to je makro ČR důležitým hráčem na poli udržitelnosti. Díky iniciativě České pole se 

makro ČR snaží do české gastronomie vrátit a rozvíjet tradiční produkty českého zemědělství a společně usilovat 

o jejich místo v české kultuře i gastronomii. 

 

Makro ČR je součástí globální sítě METRO AG se zastoupením ve více než 30 zemích. Společnost METRO  

má po celém světě přes 17 milionů zákazníků, kteří mohou využít velkoformátových obchodů. Více informací 

naleznete na: https://www.makro.cz/  

 

Pro více informací kontaktujte:  

 

Nikola Formanová 

Vedoucí komunikace makro ČR 

tel.: +420 603 850 320 

e-mail: nikola.formanova@makro.cz  

 

www.makro.cz 

www.facebook.com/makro.cz 

www.linkedin.com/company/makro-cr/ 
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