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Ceské potraviny tvori dllezity zaklad kvalitniho vefejného
stravovani

Praha 10. dubna 2026 - Déti, nemocni i lidé v socialnich zafizenich si zaslouzi co
nejvyssi kvalitu jidla. Vedle modernich kucharskych technik je zakladem kvality
vyuzivani ¢erstvych potravin z kratkych dodavatelskych fetézci. Je proto potieba
jejich nabidku co nejvice roz§ifovat a modernizovat pravidla vefejnych nakupu tak,
aby provozovatelé jidelen mohli pfFi vybéru dodavatelll bez sloZité administrativy dat
pfednost kvalité a lokalnimu plvodu pfed nejnizsi cenou.

Na nutnosti posilovani kvality a jednodussiho zadavani vefejnych zakazek pro jidelny se
dnes v ramci kulatého stolu ,Z pole na talif: kvalita vefejného stravovani v Cesku shodli
zastupci vlady, odbornici na stravovani, vyznamni zastupci zemédélcl, potravinafl a
obchodnik(. Diskuze, ktera probéhla na Makro Czech Gastro Festu, vznikla jako
spole&nad iniciativa Svazu obchodu a cestovniho ruchu CR a spolednosti makro CR.
Makro Czech Gastro Fest tak vedle své prezentacni role vytvafi i prostor pro odbornou
diskusi o tématech, ktera presahuji samotnou gastronomii a maji pfimy dopad na

kazdodenni fungovani vefejného stravovani i celého potravinového fetézce.

Verejné stravovani pro déti, nemocné a starsi zajiStuje stravu pro ty ¢asti populace, kde
vyziva hraje vyznamnou roli. U déti je kvalitni stravovani podminkou zdravého vyvoje
organismu a vzniku celoZivotnich navykd, které mimo jiné ucinné funguji jako néastroj
prevence obezity. U nemocnych podporuje kvalitni strava rychlej$i uzdraveni a rozviji
imunitu, u starSi populace pomahaji kvalitni suroviny se zajisténim dostate¢né nutri¢ni
hodnoty konzumovanych jidel. Zadkladem ve vSech téchto oblastech musi byt Cerstvé,
kvalitni a jednoduSe dostupné suroviny, tedy sezénni a z kratkych dodavatelskych
fetézcU.

»Jednou z mych priorit je posilovat pfidanou hodnotu v ¢eském zemédélstvi, tedy zlepSit
miru zpracovani zemédélskych komodit, abychom v Cesku produkovali kvalitni a
bezpecné potraviny. Nasi zemédélci i potravinafi patii k evropské Spiéce, chci proto, aby
napfiklad vefejné stravovani stalo na &erstvych a kvalitnich ¢eskych potravinach. Budu
usilovat o to, aby mohli provozovatelé jidelen poptavat lokalni potraviny co

nejjednoduseji, “ Fika ministr zemé&délstvi Martin Sebestyan.
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Odbornici béhem diskuse potvrdili, Zze regionalni a sezénni potraviny s kratSimi
dodavatelskymi fetézci vykazuji zpravidla nizsi environmentalni zatéz, coz je objektivné
mefitelny a pravné relevantni parametr vyuzitelny v zadavaci dokumentaci.

Postupné také roste nabidka kvalitnich Ceskych potravin a dodavani pro zafizeni
verejného stravovani mize byt zdrojem rlistu zejména u mensich a stfednich dodavateld.
Pro jejich Uspéch je dullezZité, aby byly verejné zakazky co nejjednodussi a aby stat
vyuzival svych moznosti propagovat kvalitu ¢eskych potravin a podporovat aktivity, které
vraceji tradiCni suroviny na Ceska pole a nasledné je dokazi uspésSné nabidnout do
vefejného stravovani, restauracim i spotiebiteldm.

Inspiraci v tomto sméru je iniciativa Ceské pole, kterou pred &étyfmi lety zalozila
spole&nost makro CR ve spolupraci s akademickymi a odbornymi partnery, jejimz cilem
je rozsifit péstovani tradiénich &eskych plodin a posilit jejich dostupnost na trhu. Ceské
pole se rozviji ve spolupraci s ministerstvem zemédélstvi, Ceskou zemédélskou
univerzitou, Zelinafskou unii Cech a Moravy a Ceskym bramborafskym svazem. Prvnimi
plodinami, na které se partnefi iniciativy spoleé¢né soustfedili, byly ¢eské brambory,
Salotka, ¢esnek a zeli, postupné se pridaly kifen, kmin, modry a bily mak, okurky a
Svestky.

»,Nasi roli neni jen dodavat potraviny, ale pomahat zakaznikim - véetné verejného
stravovani - s jejich dostupnosti a praktickym vyuZitim. DaleZité je, aby se jednotlivé ¢asti
systému dokézaly propojit a spolupracovat,“ vysvétluje generalni feditel makro CR Jifi
Nehasil.

Ugastnici kulatého stolu se shodli, Ze je prostor pro zvySovani produkce &eskych potravin
a Ze verejné zakazky mohou byt stabilizacni kotvou, kterd pomUlze zemédélce a
potravinare presvédcit, aby se vice soustfedili na zpracovani Ceské zemeédélské
produkce.. ,,Obchodnici jsou pfipraveni zapojit se do aktivni komunikace kvalitnich
¢eskych potravin a ocenime, kdyZ stat pomuZe jejich nabidku zvysit. VZdycky budeme
davat prfednost ¢eskym potravinam pred srovnatelnou zahrani¢ni konkurenci a doufame,
Ze se podali zlepSit zpracovani a skladovani Ceské zemédélské produkce tak, abychom
mohli sniZzovat objem dovozu potravin ze zahrani¢i. Pokud to propojime s dnes
probiranou podporou lokdalnich potravin vramci vefejnych zakazek, mizZe se nam
spole&né podafit situaci vyrazné zlepSit,“ uzavira prezident Svazu obchodu a cestovniho
ruchu CR Tomas Prouza.
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Kulaty stdl pod nazvem “Z pole na talif: kvalita vefejného stravovéani v Cesku” navazuje na meziresortni
iniciativy Ministerstva zdravotnictvi CR v oblasti prevence a kvality vyZivy, které vznikaji v rdmci strategie
Zdravi 2030 a rozsifuje je o praktickou zku$enost z gastronomie, iniciativy Ceské pole, dodavatelského
fetézce a vefejného stravovani. Zatimco na Urovni statu vznikaji strategické ramce, jejich skute¢ny dopad
zavisi natom, zda se dokazou propsat do kazdodenni praxe. Cilem této platformy je proto propojit vefejnou
spravu, odbornou sféru a trh tak, aby se systémova opatfeni proménila ve funkéni feSeni, ktera budou
dlouhodobé zvy$ovat kvalitu stravovani v Ceské republice.
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