VAS USPECH JE NAS CiL

Makro a Lukas Hejlik predstavuji nové tipy na skvélé podniky pro sezéonu
2025

Praha, 21. kvétna 2025 — Projekt NADEJE CESKE GASTROSCENY, dlouhodoba
a uspé$na iniciativa spolefnosti makro CR, dnes vstupuje do daldi faze.
Ve spolupraci s ambasadorem projektu LukiaSem Hejlikem, hercem a gastro
influencerem, p¥ina§i makro CR vybér patnacti nadéjnych gastronomickych
osobnosti z riznych koutii republiky, které spojuje talent, autenticita a laska
k poctivym surovinam. Série jejich medailonkii, rozhovori a tipi na nejlepsi
lokalni podniky pravé startuje na instagramu @lukashejlik. Formou navazuje
na auspésnou anketu 90 vteFin.

,,Jde o to, aby mladi lide v gastru, at’ jsou to kuchari, kucharky, cukrari, baristi nebo majitelé
zajimavych konceptii védéli, Ze na to nejsou sami. Ze se o né nékdo zajima, Ze maji podporu a
Ze to, co delaji, ma smysl nejen pro jejich region, ale i pro cCeskou gastronomii jako
celek, “ uzavird Luka$ Hejlik.

15 stateénych. V &em jsou letosni NADEJE vyjime¢né a inspirativni?

Silné osobni pribéhy. Mnozi z nich nejsou z ,,gastropraxe” — maji za sebou jiné obory
(Zurnalistiku, biochémii, design, sport) nebo pochazeji z venkova, kde o gastronomii diiv nikdo
neuvazoval. Jejich cesta byla osobni, ¢asto postavend na intuici, odvaze a dfiné. Vznik jejich
podnikll neni kalkul, ale autentické rozhodnuti zaloZené na vasni.

Komunitni presah. Nejde jen o podnikani, vytvareji mista, ktera spojuji. Kavarny jako
komunitni centra, bistra jako kulturni scény, podniky, kde se sdili recepty, prostor i Zivot.
Zapojuji rodinu, pfatele, zdkazniky, lokalni dodavatele — a tim pFirozené posiluji Zivot
Vv regionech.

Udrzitelnost a lokalnost bez marketingového balastu. Vyuzivaji sezonni, lokalni pecliveé
vybrané suroviny. Ne jako slogan, ale jako normalni soucast prace. Objevuji ,,ztracené*
recepty, tradi¢ni techniky (fermentace, peleni, konzervace) a produkty Ceského pole
do moderni gastronomie.

Zaméreni na vzdélavani a osvétu. Mnozi z nich nejen vafi nebo pecou, ale predavaji
zkuSenosti dal. Skoli baristy, u¢i déti, vydavaji knihy, pofadaji kurzy. Tvoii prostiedi,
kde znalost neni konkuren¢ni vyhoda, ale sdilena hodnota.

Projekt NADEJE CESKE GASTROSCENY je soucasti §ir§i strategie makro GEN —
platformy, ktera propojuje gastronomické vzdélavani, podporu skol, talent management
a spolupraci s pfednimi kuchafi a ambasadory. Jejim cilem je nejen talenty objevovat,
ale také je rozvijet, udrzet a propojovat s komunitou.

., Makro dnes reprezentuje znacku, ktera ma redlny viiv na cely gastronomicky ekosystém.
Od vzdeélavani pres podporu podnikani az po budovani gastro kultury, ktera je kvalitni,
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udrzitelna, efektivni, zdrava a dobra. Proste takova, ktera ma budoucnost, “ tika Jifi Nehasil,
generalni reditel makro CR.

Kdo jsou letosni NADEJE?

Od baristickych Sampionti az po moderni streetfood — letosni vybér ukazuje, ze Ceska
gastronomie je rozmanita a sebevédoma:

e The Roses (Brno) — bratti Ruzi¢kovi, $picky ¢eské kavové scény

e Bratrs (Brno) — koncept ,,slow food fast food*

o Sugar Life (Brno) — makronkovy kral Vlad Ryasnyy

e Pedro’s Streetfood (Mikulov) — samouk, ktery miluje fuze

« Pikola (Sumperk, Olomouc) — sit’ kavaren a vlastni prazirna

« Bejkn bistro (Caslav) — burgery, které méni tvai mésta

o Kafe nebo Drink? (Ji¢in) — kavarna, bar, prazirna i podcast

e Restaurace Na Gruntu (Lipna u Ase) — navrat k venkovské tradici
e Michael’s bistro (Teplice) — street food s dusi

« Slad’me se (Ceské Budgjovice) — moderni cukrarna

« Divoky Bistro & Nadivoko (Sumava) — francouzska inspirace v piirodé
e Tepla kacka (Praha 7) — autenticka asijska kuchyné

o Panelka (Lule¢) — sezonni bistro s kulturnim piesahem

e Bistro Rezava (Litoméfice) — kazdy tyden jiny street food

e Terasa U Zlaté studné (Praha 1) — fine dining s ¢eskou dusi

Spole¢né hodnoty viech 15 NADEJI:

e Poctivost a femeslnost

e Srdce i hlava v kazdém kroku

e Invence, ktera neni jen trendem, ale osobnim otiskem

e Odvaha zustat v regionech — nebo se do nich vratit

e Radost z vareni 1 podnikani — a touha ji sdilet

e Diraz na kvalitu a chut’ a odmitani chemickych polotovart

Kompletni profily a mapu podnikti najdete na: www.makro.cz/nadeje-ceske-gastrosceny

*k%k

Velkoobchod makro CR dlouhodobé poskytuje své sluzby v prodeji potravinaiského i nepotravinaiského
sortimentu. Za 28 let existence na ¢eském trhu se makro CR stalo silnym a diileZitym partnerem restauraci, hotelt
a stravovacich zafizeni (HoReCa) i nezavislych obchodniki (Traders). Makro CR ma po celé Ceské republice
pres 650 000 zakaznikd, ktefi t€zi z unikatniho multikandlového mixu velkoobchodu. Zakaznici si mohou vybrat,
zda budou zbozi nakupovat v jednom z velkoformatovych obchodii nebo si je nechaji dorucit — vSe za pomoci
digitalnich feSeni. Mimo to je makro CR diilezitym hracem na poli udrzitelnosti. Diky iniciativé Ceské pole se
makro CR snaZi do &eské gastronomie vratit a rozvijet tradiéni produkty ¢eského zemé&délstvi a spoleéné usilovat
0 jejich misto v Ceské kultufe 1 gastronomii.

Makro CR je souasti globalni sit¢ METRO AG se zastoupenim ve vice neZ 30 zemich. Spoleénost METRO ma
po celém svété pres 17 miliond zakaznikd, ktefi mohou vyuzit velkoformatovych obchodi. Vice informaci


https://www.makro.cz/nadeje-ceske-gastrosceny

naleznete na: https://www.makro.cz/

Pro vice informaci kontaktujte:

Nikola Formanova

Vedouci komunikace makro CR

tel.: +420 603 850 320

e-mail: nikola.formanova@makro.cz

www.makro.cz
www.facebook.com/makro.cz
www.linkedin.com/company/makro-cr/
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