INICIATIVA Eﬂm

Ceské pole navizalo partnerstvi se Zati$i Group, vyznamnym hraéem z
oblasti HoReCa

Praha, 21. listopadu 2024 — Iniciativa Ceské pole, vedena spole¢nosti makro CR, dosahla
dalsiho milniku. K projektu, ktery si klade za cil podporovat ceské zemedélstvi a tradicni
plodiny, se pfipojila spolecnost Zatisi Group, vyznamny hra¢ na poli gastronomie. Tento
krok predstavuje prilomovou spolupraci mezi tradi¢nimi zemédélskymi produkty a sektorem
HoReCa (Hotely, Restaurace, Catering).

wSpojeni se Zatisi Group je pro nds zdasadnim krokem v napliiovani nasi mise. Jejich
zavazek ke kvalité a udriitelnosti je v souladu s nasSimi hodnotami. Véiime, Ze tento priklad
inspiruje dalsi restaurace, aby podpo¥ili éeské farmdie a mistni produkty, uved| Jiri
Nehasil, generalni feditel makro CR.

Piinos Zati$i Group a podpora HoReCa

Zatisi Group, znama svymi prestiznimi restauracemi Mlynec, V Zatisi a Zatisi catering,
pfindsi iniciativé nejen zkusenosti, ale i nové moznosti spoluprace. Profesionalni kuchati této
spole&nosti budou testovat a pouzivat produkty Ceské pole ve svych receptech a aktivné
navrhovat dal$i plodiny, které na trhu chybi.

wIniciativa Ceské pole je pro nds piilefitosti podpo¥it cestu lokdlnich surovin od Ceskych
Sfarmain aZ na taliie naSich hostii. Sdilime jeji hodnoty udrZitelnosti a podpory Ceské
gastronomie, které jsou i zakladem nasi vize demokratizace jidla. Suroviny budeme nejprve
testovat napii¢ nasimi divizemi a téSime se, Ze je poté zaiadime do béZného provozu. Nasim
cilem je nabidnout hostim pokrmy z kvalitnich lokdlnich surovin,“ iika Sanjiv Suri
zakladatel a prezident Zatisi Group.

Zatisi Group navic planuje zapojeni divize Fresh & Tasty, ktery zajistuje Skolni a firemni
stravovani, coz dale rozsifi vyuziti lokalnich produktl a posili jejich dostupnost.

Fresh & Tasty je divize skolniho a firemniho stravovani, ktery provozuje spole¢nost Zatisi
Group. Zaméfuje se na poskytovani kvalitniho, Cerstvého a zdravého jidla s diirazem na
lokalni a sezénni suroviny. Tento pfistup je v souladu s principy udrzitelnosti a moderniho
stravovani, kdy se klade diiraz nejen na chut’ a vyzivovou hodnotu, ale i na Setrnost viici
zivotnimu prosttedi.

Diky zapojeni do iniciativy Ceské pole mohou produkty tohoto konceptu ziskat jests vétsi
podil na ¢eském trhu, ¢imz podpofi nejen lokdlni ekonomiku, ale také zvysi povédomi o

kvalitnich ¢eskych surovinach.

Inspirace pro ostatni

Timto krokem chce Ceské pole oslovit dalsi gastronomické subjekty po celé Ceské republice.
Ambici je, aby se v kazdém kraji zapojila minimaln¢ jedna restaurace, ktera bude vafit
vyhradné z &eskych surovin. Iniciativa Ceské pole, za niz makro CR ziskalo prestizni ocendni
Inovace roku 2023, propojuje farmate, odborné instituce a gastronomii. Jejim cilem je zajistit
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pevné misto pro ¢eské plodiny a vyrobky nejen na domécich stolech, ale i v pfednich ceskych
restauracich.

Uspéchy iniciativy Ceské pole v &islech

Za posledni dva roky iniciativa zaznamenala:

e SniZeni dovozu brambor ze zahrani¢i o 50 % diky zvyseni domaci produkce.

e Celkovy objem prodeje ceskych brambor dosahl vice nez 300 tun.

e Do portfolia byly Gsp&iné zatazeny plodiny jako &esky &esnek, kien, Cesky kmin,
nakladané okurky, Salotka, sterilované a kysané zeli.

Farméii zapojeni do Ceské pole aktualné obhospodaiuji 6 000 hektart zemédélské pudy,
pricemz v roce 2025 se planuje dalsi rozsifeni produkce i1 portfolia produkti diky novym
partnertim.
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Ceské pole je iniciativa spole¢nosti makro CR, ktera vznikla v roce 2022 s cilem podporovat a rozvijet
tradi¢ni produkty ceského zemédélstvi a spolecné usilovat o jejich misto v ceské kultute a gastronomii.
Pevné vérime, Ze lokalni plodiny a potraviny jsou nenahraditelné pro zachovani pestrosti a tradice ceské
gastronomie, maji vyznamnou roli ipro regionalni ekonomiku a nemaly piinos pro kvalitu zZivotniho
prostiedi. Ceské pole se snazi udrzitelné a trvale navratit piivodni lokalni potraviny do nasi gastronomie.
Na rozdil od ostatnich podporuje napfimo prvovyrobce, kterym diky spolupraci s Ceskou zemédélskou
univerzitou a zemédélskou komunitou, doporucuje konkrétni plodiny a produkty vhodné k péstovani,
navrhuje nasledné zpracovani pro projekt Chytry kuchar, pomaha s dohledem nad kvalitou produkce v
Makro akademii a zaji$t'uje distribuci a prodej prostiednictvim velkoobchodu makro CR.

Béhem dvou let pro Ceské pole farmari obhospodaiuji vice ne% $est tisic hektard poli. Svym Sirokym
zabérem, od odborného posouzeni vhodnych plodin a lokalit ptes péstovani, sklizei a hodnoceni kvality az
po podporu receptur v restauracich, je iniciativa Ceské pole zcela unikatni, a diky tomu ziskala ocenéni
Inovace roku 2023 v prestizni soutézi Mastercard Obchodnik roku 2023 na jubilejnim 30. ro¢niku Retail
summitu.

Pro vice informaci kontaktujte:

Nikola Formanova

Vedouci komunikace makro CR
tel.: +420603 850 320

e-mail: nikola.formanova@makro.cz

www.makro.cz

www.ceskepole.cz
https://www.facebook.com/ceskepole
www.linkedin.com/company/makro-cr/
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