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Makro akademie i makro Chefs’ dinner slavi 10 let

Letos$ni Fijen je v makro ve znameni oslav. Vedle oslav 60. vyroc¢i vzniku METRO
AG a prvniho uspésného roku nového manazerského tymu ve vedeni, si dnes
spole¢nost makro CR a cela gastrokomunita pripomina 10 let Makro akademie a
kulinarské akce roku Chefs dinner.

Pied deseti lety, v ¥fjnu 2014, rozhodlo makro CR vybudovat v Praze ve Stodiilkach
vzdélavaci centrum pro profesionalni gastronomii a maloobchod a na ploSe 1200 m2
nabidnout Skolici prostory, profesionalni kuchyné i konferen¢ni mistnost. Projekt stal
80 miliont korun a prvni zakazniky privitalo “vicetcelové vzdélavaci centrum pro
profesionalni gastronomii a maloobchod”. UZ tehdy byla Makro akademie unikatnim
poCinem ve stredni Evropé: svym Spickovym vybavenim, rozsahem a nabidkou. NeSlo
jen o to, naucit kuchare 1épe varit ¢i je seznamit s novymi kuchatrskymi metodami. Velky
dtraz Makro akademie od pocatku kladla i na zboziznalstvi, kvalitu surovin a kurzy o
hospodareni a efektivité provozu pro podnikatele v gastru. JiZ v prvnim roce usporadala
Makro akademie vice nez 30 riiznych typi kurzd. Pro skolni jidelny, nemocnice a
zavodni jidelny pak makro v akademii instalovalo unikatni modelovou kuchyni, kde je
mozné pripravit az 300 porci soucasné. Mezi prvnimi akcemi roku 2015 byl Kuchatsky
pétiboj studentl hotelovych skol a ucilist z celé republiky ¢i finale soutéze Skolnich
jidelen O nejlepsi skolni obéd.

,Za deset let proslo Makro akademii nékolik desitek tisic zdkaznikii z Ceské republiky i
Slovenska a spousta z nich svoje ziskané poznatky tispésné implementovala do svého
podnikdni”, uvedl Jifi Nehasil, generalni reditel makro CR, ktery stal u zrodu tohoto
projektu, na otazku, nac je nejvic pySny. Makro akademii spolupracuje i pti vyvoji
produktii pro vlastni znacky. Je také partnerem tispé$ného projektu Ceské Pole, které
ma za cil vratit kvalitni lokalni produkty z ¢eskych poli do ceskych restauraci a kuchyni.

Po deseti letech je dnes Makro akademie pod vedenim Jana Gavendy a jeho tymu nejen
uznavanym Spickovym kulinarskym pracovistém, kde se potkavaji ty nejmoderné;jsi
trendy s tak zvanou best practice v oboru, ale potada inspirativni akce, nabizi odborné
kurzy a vzdélava Sirokou gastroverejnost.

,Jsem pysny na to, Ze jsme spolecné Makro akademii otevreli vice lidem. Drive ptisobila
trochu jako nedostupnd pevnost, kde se tvori pouze fine dinning. Dnes jsme nedilnou
soucdasti rodiny makro a zdkaznici nds aktivné poptdvaji, tvorime spolecné akce, sami se
hldsi na kurzy vareni. Prosté se naucili vyuZivat Makro akademii jako své Skolici centrum®,
fika Jan Gavenda, ktery je manaZerem Makro akademie 4 roky.



Hlavni tym kucharti a ambasadort Makro akademie tvori vitézové ceského kola a
ti¢astnici evropského finale Bocuse d'Or 2024 Dominik Unéovsky a Lukas Carny a
zkuSenda mistrova odborného vycviku v hotelu InterContinental Prague Jitka
Ulihrachova, pro kterou je prace v gastronomii a $kolstvi poslanim a ktera je s Makro
akademii od jejiho vzniku.

Jednou za rok se vsak Makro akademie pieci jen stane mistem, kde se sjedou Spickovi
kuchafi a gurmeti z celé zemé, aby se stali uCastniky vyjimecného gastronomického
zazitku. To, kdyZ se porada Chefs dinner. Jeji jubilejni 10. rocnik probéhl v¢era a na osm
desitek hostli ochutnalo fantastické menu pirednich séfkuchai. A z ¢eho se varilo?

Z produktti iniciativy Ceské Pole, z makro ryb a z masa vlastni vyroby z Kozomina. Sest
vyjimecnych kuchart ptipravilo unikatni menu doplnéné o nejkvalitnéjsi vina. Hosté
méli moznost nahlédnout i do kuchyné a vyslechnout si pribéhy jidla, kuchart a
kulinarského uméni. Sest chodti pripravila $estice $pi¢kovych kuchaii: Josef Sikup,
Dominik Uncovsky & Lukas Carny, Zdenék Pohlreich, Peter Duransky, Konstantin
Filippou (2 michelinské hvézdy) a Daniele Combi. Parovani celé vecere se svétovymi
viny zajistil someliér Jakub Pribyl.
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Velkoobchod makro CR dlouhodobé poskytuje své sluzby v prodeji potravinai'ského i nepotravinaiského
sortimentu. Za 25 let existence na ¢eském trhu se makro CR stalo silnym a dfileZitym partnerem restauraci,
hotelt a stravovacich zatizeni (HoReCa) i nezavislych obchodniki (Traders). Makro CR ma po celé Ceské
mohou vybrat, zda budou zbozi nakupovat v jednom z velkoformatovych obchodi nebo si je nechaji dorucit -
ve za pomoci digitalnich Fe$eni. Mimo to je makro CR dilleZitym hra¢em na poli udrZitelnosti. Diky Iniciativé
CESKE POLE se makro CR snazi do ¢eské gastronomie vratit a rozvijet tradi¢ni produkty ¢eského zemédélstvi a
spolecné usilovat o jejich misto v ¢eské kulture i gastronomii.

Makro CR je soucasti globalni sité METRO AG se zastoupenim ve vice neZ 30 zemich. Spole¢nost METRO ma po
celém svété pires 17 miliontd zadkaznikd, ktefi mohou vyuzit velkoformatovych obchodt. Vice informaci
naleznete na: https://www.makro.cz/

Pro vice informaci kontaktujte:

Nikola Formanova
Vedouci komunikace makro CR
tel.: +420 603 850 320

e-mail: nikola.formanova@makro.cz
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